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Lösungsblatt zu Arbeitsblatt 3

Wie kommt der Keim ins Essen?

DGUV Lernen und Gesundheit

Hygiene in Küchen • 11/2014 • Lösungsblatt zu Arbeitsblatt 3 • www.dguv.de/lug

11/2014

Hygiene in Küchen

durch Lebensmittel 
selbst, z. B. rohes 

Fleisch

Speichel/
Speicheltröpfchen

ungewaschene 
Hände

Schädlinge, z. B. 
Fliegen, Käfer, 

Mäuse

Gegenstände, 
z. B. Fleischmesser, 

Schneidebretter

Fo
to

:F
ot

ol
ia

/w
ee

se
et

he
w

or
ld

K E I M E


