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Diagnose: leicht verderblich

Bitte notieren Sie, wie man mit leicht verderblichen Lebensmitteln im Kiichenbetrieb hygienisch
umgeht. Wenn der Platz nicht ausreicht, benutzen Sie ein extra Blatt fir Ihre Notizen.

Lebensmittel Richtiger Umgang mit Lebensmitteln in der Kiiche

Rohes Fleisch

Hackfleisch

Rohes Geflugel

Frischer Fisch

Rohe Eier

Kartoffelsalat mit
Mayonnaise *‘:_.‘J;{. _»ﬁ

Tiramisu
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