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Dargestellte Gefahrenquellen 

• Messer, Konservenbleche
• heißes Fett, heiße Töpfe, Pfannen, Fritteuse
• entweichender Wasserdampf, heiße Flüssigkeiten
• Stolperstellen, zum Beispiel offene Schubladen
• rutschige, verschmutzte Fußböden
•	 ungeeignete Schuhe
• defekte Anschlussleitungen elektrischer Geräte, Feuchtig-

keit in und an elektrischen Geräten
• spitzer Zettel- bzw. Bonspießer
• keine vorschriftsmäßige Trennung zwischen heißem Fett 

und Wasser 
• Unordnung, Platzmangel
• Unachtsamkeit, Nachlässigkeit
• Zeitdruck

Mögliche Gefährdungen bzw. Gesundheitsschäden

• am Messer oder an den Konservenblechen schneiden
• am heißen Fett verbrennen, mit heißem Wasser verbrühen
• wegen kaputter Anschlussleitung Stromschlag erleiden 
• auf feuchtem Boden ausrutschen bzw. stürzen

In Teufels Küche
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